
Carte de Noël

 

Papillote de queue de lotte, risotto d’épeautre aux légumes oubliés,  bisque de homard    18,00€/pers  

Filet de St Pierre poêlé, fenouil confit aux agrumes et lentilles corail et jus à l’anis               18,50€/pers 

Caille farcie aux raisins secs et marc de Bourgogne, jus corsé et pommes Anna                   18,00€/pers 

Quasi de veau aux morilles, millefeuille de pommes de terre et légumes d’hiver rôtis          19,00€/pers  

Canard sauté sauce Grand Veneur, tatin de butternut, carottes et  chataignes                     18,50€/pers

Plats

9B rue du Moulin des Etangs
21 600 FENAY 

03 80 71 16 92 

www.toquedici.com 

au 03 80 71 16 92 ou par mail à l’adresse 
contact@toquedici.com 

Commande à venir récupérer le mardi 24 décembre 
avant 13h chez Toque d’Ici, 9B rue du Moulin des Etangs

   21 600 FENAY         

Tous nos plats étant faits maison merci de passer 
commande au plus tard le jeudi 19 décembre  

 

Gougères traditionnelles                                                                       0,40€/pce    

Gougère à la mousse de foie gras                                                         0,80€/pce 

Navette de tartare de crevettes et mangue                                          1,50€/pce 

Blinis mousse à l’orange, magret fumé et zeste de combawa              1,50€/pce  
 

Verrine de tartare d’algues, mousse citron vert                                   1,80€/pce
et œufs de truite        
Cromesquis à l’Epoisses x 2                                                                  2,00€/pce 

Muffin au saumon fumé et graines de courge                                      1,50€/pce 

Mini burger de bœuf, confit d’oignons cassis et foie gras                   2,20€/pce  
 

 

Apéritifs

Entrées
 
Tartare de crevettes acidulées, radis vert et rose, mangue, coriandre et cébettes    12,00€/pers
          
Terrine de St Jacques poêlées et crevettes au citron vert                                          12,50€/pers 
Terrine de chapon au miel et marrons et chutney de potiron                                    12,00€/pers   
     
Mi-cuit de foie gras de canard au crémant et abricot moelleux                                 13,00€/pers 
 
Bouchées de ris de veau aux trompettes et Cognac                                                  12,50€/pers  
  
Truite fumée maison ou gravlax                                                                                   7,00€/100g  
Saumon fumé maison ou gravlax                                                                                 8,00€/100g 
  
Magret de canard fumé maison                                                                                  7,00€/100g    
Terrine de foie gras mi-cuit nature                                                                             9,80€/100g   
   
 

Desserts
Bûche façon St Honoré, 
insert craquant praliné et crème diplomate à la vanille      
               
Bûche vanille, 
biscuit madeleine, pommes caramélisées et insert caramel beurres 
                
Bûche chocolat du Brésil et chocolat rose, 
mousseline de fruits rouges et biscuit joconde 
   
Bûche ganache montée à la mangue, 
insert coco vanille et biscuit sablé breton                    

6,00€/pers 

6,00€/pers 

6,00€/pers 

6,00€/pers 


